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1. IDENTIFICACIÓN PRODUCTO TERMINADO 

NOMBRE:  Coco Rallado 

USO:  PASTELERÍAS 

VIDA ÚTIL:  6 MESES 

2. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO: 

Coco Rallado (fruto) 

3. CARACTERÍSTICAS Y ESPECIFICACIONES ORGANOLÉPTICAS 

APARIENCIA: Rallado fino homogéneo  

COLOR:  Blanco 

OLOR:  Característico de la fruta 

  

4. PARÁMETROS FÍSICO – QUÍMICOS 

LIBRE Materias extrañas 

AFLATOXINAS  Sin detección 

HUMEDAD 2.4 % 

5. CARACTERÍSTICAS Y ESPECIFICACIONES MICROBIOLÓGICAS 

RECUENTO E. COLI Y 
SALMONELLA < 100 ufc / gr                       

HONGOS Y LEVADURAS < 10 ufc /gr 

  

6. CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES DE ENVASE Y ALMACENAMIENTO  

ENVASE, CONTENIDO NETO:  Bolsa de papel con polietileno de 25 kilos. 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:  
Mantener a temperatura ambiente en lugar limpio, fresco 
y seco 

ROTULACIÓN:  Nombre, proveedor, cantidad neta, fecha de elaboración 
y vencimiento, nombre del producto. 

 

 

COCO RALLADO – 25 KILOS 



 

Tabla Nutricional Coco Rallado 25 Kilos 

 
 
 

Información Nutricional 
Porción: 1 Cucharada (10 g) 
Porciones por envase 100 porciones (aprox.) 
 100 gr. 1 porción 
Energía (Kcal) 354 35.4 
Proteínas (g) 3.3 0.33 
Grasa total (g) 33.5 3.35 
H. de Carbono (g) 6.2 0.62 
Fibra (g) 9.0 0.9 
Potasio (mg) 356 35.6 

 
 


