MERMELADA DE GUINDA - GRANEL

MERMELADAS Y MANJAR ELVI
ESPECIFICACIONTECNICA FECHA: 2011

1. IDENTIFICACION PRODUCTO TERMINADO

NOMBRE: Mermelada pastelera
USoO: PASTELERIAS
VIDA UTIL: 6 MESES

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Mermelada elaborada con frutas , estabilizantes carragel ,Benzoato de sodio y sorbato de potasio,

3. CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES ORGANOLEPTICAS

APARIENCIA: Homogéneo y viscoso
COLOR: Rojo intenso
OLOR: Caracteristico de la fruta

4. PARAMETROS FiSICO — QUIMICOS

PH (SOLUCION 10%) | 4 +/-

2 BRIX: 64+/-1

CONSISTENCIA: SEMI - ESPESO

5. CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

RECUENTO TOTAL <1000 ufc / gr
COLIFORMES < 100 ufc /gr
HONGOS Y LEVADURAS < 100 ufc /gr

6. CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES DE ENVASE Y ALMACENAMIENTO

Bolsa de polietileno de alta densidad, en cajas de cartén

ENVASE, CONTENIDO NETO: corrugado 12 kilos.

Mantener a temperatura ambiente en lugar limpio, fresco
y Seco

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

ANp. Nombre, proveedor, cantidad neta, fecha de elaboracién
ROTULACION: y vencimiento, nombre del producto, tabla nutricional




Informacion Nutricional Mermelada de Guinda Granel 12 Kilos

Informacion Nutricional

Porcién : 1 Cucharada (15gr)

Porcion por envase : 800 Aprox.

100gr | 1 Porcion

Energia (Kcal) 253 37,95
Proteinas (gr) 0,6 0,09
Grasa Total (gr) 0,1 0,02
Hidratos de C. (gr) 62,5 9,38

Sodio (mgQ) 7 1,05




